Anexo 4.1
Carpeta Novedades (Sin novedad)

Anexo 4.2
Carpeta guia de aprendizaje y anexos

1.

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAIJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacién del Programa de Formacion: TECNICO ELABORACION DE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Caddigo del Programa de Formacion: 936113 v 1

Nombre del Proyecto: Elaboracién de productos alimenticios acorde con parametros
de calidad e inocuidad en la ejecucién de la formacién profesional integral en el
departamento de Boyaca

Fase del Proyecto Evaluacion: EJECUCION

Actividad de Proyecto: Ejecutar actividades para la transformacion de alimentos.
Competencia: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS (LACTEOS)

Resultados de Aprendizaje: Preparar recursos para el procesamiento de alimentos
de acuerdo con buenas practicas de manufactura, procedimientos y manuales
técnicos.

Procesar alimentos teniendo en cuenta la orden de produccion, buenas practicas de
manufactura y normativa.



Anexo 4.3
Programa de formacion

[ ] LINEA TECNOLOGICA: PRODUCCION ¥ TRANSFORMACION
L RED TECNOLOGICA: TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES
A RED DE COMOCIMIENTO: RED DE CONOCBMUENTD AGRICOLA
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Anexo 4.4
Proyecto formativo
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Anexo 4.5
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Anexo 4.6
Plan de Trabajo
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Anexo 4.7
Listado de Asistencia (en ejecucién)

Anexo 4.8
Juicios de Evaluacion (en ejecucion) por ser competencia de procesos los califica el
ultimo instructor



